Les ruches du Miel de Saint-Nicolas sont posées dans des sites
naturels. Nous avons une production variée tant dans les saveurs que dans
les consistances.

Nous commengons par le miel de printemps, un miel trés floral,
trés parfumé mais qui malheureusement ne reste pas liquide longtemps.
C’est ce miel que nous transformons, en le brassant, en miel crémeux. Les
notes florales sont conservées au brassage.

Vient ensuite la récolte du miel d’acacia. Ce miel, trés liquide et
d’une saveur douce et subtile est un des miels les plus demandés
actuellement.

Ensuite les abeilles partent en transhumance pour toute la gamme
des miels d’été. On commence par le miel de ronces. C’est un miel trés
subtil avec une saveur tres légerement astringente.

Vient ensuite le miel de tilleul. Ce miel est tres caractéristique car
une légere saveur mentholée apparait en fin de bouche.

Nos ruches produisent aussi le miel de chataignier. Ce miel est tres
puissant en bouche. Il est excellent sur des crépes.

Un certain nombre de nos ruches partent aussi dans les Vosges
pour I’été. Les abeilles vont y préparer le miel de montagne puis le miel
de sapin qui a un got résineux assez prononce.

Nous produisons aussi un miel au le centre ville de Nancy pas tres
loin de la Pépinicre. Sur les plantes exotiques et les fleurs d’ornement les
abeilles y préparent un miel aux saveurs complexes et agréables : le miel
de la pépiniere

Le dernier miel produit I’est sur la zone AGRIVAIR de
Contrexéville. Cette zone est exempte de pesticides grace a un accord entre
Nestlé et les agriculteurs. Le miel qui est récolté 1a-bas est un miel toutes
fleurs de prairie. 11 est agréable, parfumé et ne cristallise pas rapidement.



Les prix de nos miels en pots de 500g:

Dénomination Prix normal Prix par colis
Miel de printemps 6 7
Miel crémeux 6.5 7.5
Miel d’acacia 8 9
Miel de ronces 7.5 8.5
Miel de tilleul 7.5 8.5
Miel de chataignier 7.5 8.5
Miel de montagne 7.5 8.5
Miel de sapin 7.5 8.5
Spray propolis 8 8
Cire bricolage 12 euros /kg 13 euros /kg
Cire d’opercules 20 euros/kg 20 euros/kg
Pas de frais de port
supplémentaire

Du plus doux et parfumé au plus puissant, qu’il soit liquide,
crémeux ou cristallisé chaque miel est un mystere qu’il faut percer !
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